
  

【【給給食食セセンンタターー】】  

兵兵庫庫県県内内でで生生産産さされれたた食食材材をを１１００００％％使使用用ししたた給給食食のの実実施施                      

給給食食セセンンタターーでではは、、兵兵庫庫県県内内でで生生産産さされれたた食食材材をを１１００００％％使使用用ししたた給給食食のの実実施施にに取取りり組組んんででいい

まますす。。地地域域でで生生産産さされれたた物物をを地地域域でで消消費費すするる｢｢地地産産地地消消｣｣はは、、新新鮮鮮でで安安全全・・安安心心なな食食材材がが得得らられれるる

ここととにに加加ええ、、地地域域のの農農林林水水産産業業をを支支ええてていいくくここととににももつつななががりりまますす。。  

平平成成２２３３年年 77 月月 1155 日日のの献献立立ににはは、、特特にに子子どどももたたちちのの大大好好ききななカカレレーーにに福福崎崎町町内内でで生生産産さされれたた

たたままねねぎぎ、、じじゃゃががいいもも、、かかぼぼちちゃゃ、、トトママトト、、ななすす、、ににんんににくくをを使使用用ししままししたた。。麦麦ごご飯飯ののおお米米とともも

ちち麦麦ももももちちろろんん福福崎崎町町産産でですす。。そそのの他他、、神神鍋鍋高高原原ののききゃゃべべつつやや淡淡路路島島ののちちりりめめんんじじゃゃここ、、ヨヨーーググ

ルルトトななどど、、食食材材をを通通じじてて海海のの幸幸・・山山のの幸幸豊豊富富なな地地元元兵兵庫庫県県のの良良ささをを新新たためめてて実実感感ででききるる機機会会にになな

っったたとと思思いいまますす。。  
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                                            〔〔献献立立名名〕〕  

                       ・もち麦ごはん 

                       ・夏野菜カレー 

                       ・キャベツのちりめん和え 

                       ・ヨーグルト 

                       ・牛乳 

 

 

 

★大きな釜で、６００～８００食分を煮込みます 

 

 

 

カレー大好き！ 

野菜もお米も福崎産 

とってもおいしいね。 

ごちそうさま～！ 

返って来た食缶は空っぽ 

 でした。


